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La ricgtta del successo
e un sistema etficiente

Nasce I'applicazione che facilita il vostro lavoro coordinando
tutti gli ambiti e le fasi della ristorazione
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iRist. Facile e completo, perché nato con il vostro lavoro.

Dalla tavola alla cucina, dalla cantina alla cassa, per avere tutto sotto controllo, istantaneamente e in piena sicurezza, al semplice

tocco di un dito. Da oggi potete gestire tutto il vostro lavoro con efficienza e precisione grazie a iRist, il software multipiattaforma

di ultima generazione che si usa in modo intuitivo, e garantisce una supervisione costante di tutte le fasi operative e organizzative.

Facilmente personalizzabile sulle vostre esigenze e sulla dimensione della vostra attivita, coordina tra loro infinite variabili e vi offre

la visualizzazione grafica di tutti i tavoli e di tutto quello che si svolge in sala, in tempo reale. Consentendo il passaggio immediato

delle informazioni tra tutti i responsabili, iRist ottimizza la qualita del servizio e la soddisfazione dei vostri clienti. Vi invitiamo

ad approfondire il vasto campo di applicazione e le opportunita di iRist. Non esitate a contattarci per ulteriori informazioni e

chiarimenti chiamando il numero 06-59 24 665 o tramite il sito www.alfanet.it.

Gestione Ordinazioni

« Da postazioni fisse nelle sale con schermi Touch screen

« Da Palmari iPod con interfaccia grafica direttamente
collegati con il sistema centrale

« Stampa comande su stampanti definibili, dall'utente,
nelle Famiglie per gestire I'invio nelle aree della cucina
interessate alla preparazione dei piatti o alla cantina o
al bar

« Storno Comande gia inviate

» Funzione Marcia con la portata successiva

« Scorrimento alfabetico veloce

« Ricerca rapida per nome

« Reparti illimitati

« Famiglie illimitate attribuite ad ogni reparto

« Gestione vendita per porzioni pietanze e bevande
(Gestione prezzi per porzione definibile a livello generale,
di famiglia o di singolo prodotto)

« Gestione variazioni (condimenti, cotture e allergie)

« Gestione aggiunte e sottrazioni con ingredienti predefiniti

Registratore di cassa

« Scontrini fiscali

« Ricevute fiscali

« Fatture (le fatture vengono generate in formato PDF per
una gestione digitale dei documenti oltre che cartacea)

« Storicizzazione e gestione back-office di tutti i documenti
emessi

Distinta di cassa

« Gestione per singolo conto al momento dell’incasso
o giornaliera a chiusura della cassa

« Storico distinte

Gestione Multi menu

« Sistema molto utile quando si devono gestire menu
diversi durante la settimana o per gestire menu delle
festivita

« Utile anche per la mestione di ment fissi preconfezionati
per clienti particolari o per eventi o prenotazioni

Gestione Conti

« Divisione dei conti di un tavolo

« Cumulazione di pit conti

« Sospensione dei conti di pagamenti dilazionati
o documenti fiscali da emettere

« Conti offerti

» Report conti da saldare divisi per cliente con
raggruppamento per pagamenti a fine mese

Gestione Sala

« Visualizzazione stato dei tavoli (Occupato, Stampato
Preconto, Pietanza a peso non inserito, Inviato conto
senza tipo di pagamento, Prenotato)

« Visualizzazione importi ordinati

« Visualizzazione coperti

« Visualizzazione tempo
di permanenza

« Unione di piu tavoli

« Spostamento coperti in altro tavolo

« Unione conti di piu tavoli

Gestione anagrafica Clienti

« Storico conti

+ Dem

Prenotazioni
« Stampa libro prenotazioni
« Gestione acconti ricevuti

Report statistici tabellari e grafici

« Vendita per prodotto

« Vendita per cameriere

« Vendita per cliente

« Vendite per tipologie di coperti definibili dall'utente

Resoconto di cassa a fine giornata

« Importi incassati per Fatture, Ricevute Fiscali, Scontrini
Fiscali, Altro e per tipologie di pagamento, Conti
Eliminati, Sospesi, Magazzino in negativo ecc.

Corrispettivi

Magazzino

Cantina

Dispensa

« Con ricette, ingredienti, capacita nutrizionali e fotografie,
in multilingua

Anagrafica Camerieri

Gestione multi locali da un unico sistema

centralizzato

« Bar, Catering Self-Service, Ristorante

Gestione tipologie coperti personalizzabile

« Sipossono richiedere nuove funzionalita per rendere
iRist ancora piu vicino alle vostre esigenze

Backup a caldo temporizzato con giornale variazioni

iRist puo lavorare in modalita Client/Server (Server centrale
con pill postazioni periferiche locali o remote

con accesso ai dati sicuro) o Monoutenza.

iRist & pronto per il WEB ed ¢ predisposto per comunicare
con altre piattaforme tramite i sistemi pitt moderni

e riconosciuti come standard di comunicazione
‘WebServices, Jason e SQL.
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Esempi di schermate del programma:
Situazione tavoli, lista conto per tavolo, documenti fiscali e magazzino.
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Esempi di schermate da periferica iPod:

Dettaglio del piatto, lista menil e situazione tavoli.
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Spaghetti alla carbnara
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Famiglie
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Sedanini noci e gor...

Spaghetti al pomod...

Spaghetti alla carbo...

Strangozzi alla pec...
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Tagliolino al tartufo.
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